BIRRE BARRICATE
SCIACCHETRIPLE
Belgjan Tripel maturata in caratelli

ere note boise e

Alc. 8% vol.

Servirea7/9°C

Gli aromi caldi, fruttati tiPici della triple
si fondono conle

Ottima con dolci secchi o scrseggiata
sola a ﬁnc Pasto.

% Prcgiati sentori di frutta secca.

IMPERIAL BARRICATA
lmpcria| Stout maturata in barrique

Alc. 9% vol.
Servire a 14/16°C
) Gli aromi intensi e comPlessi sono
arricchiti dalle note vanigliate
tiPiche della maturazione in legno‘
Ideale compagna del cloPo cena.

EXTRA BRUNE BARRICATA
Dark Strong, bclgian Ale maturata in barriquc

Alc.10% vol.

Servire a 14/16°C

Le calde note alcoliche e

gli aromi di Porto e sherr
contracldistinguono Polfatto.
Inbocca ériccae complessa
con sentori di malto, caramello e
morbide note del Iegno.

Da gustare solao accompagnata a
Pasticceria secca e cioccolato.

Oltre a tutta la gamma, disponibili anche..
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Riconoscimento su Guida Slow Food

ARTIGIANI

INLIGURIA

CLASSE SUPERIORE

Il nostro stabilimento & situato nell’area
dello storico birrificio genovese Cervisia
attivo dal 1906 al 1985.

Puoi Prenotare
la tua visita guiclata con
degustazionc al nostro
Laboratorio.

Puoi trovare Maltus Faber..

in Via l:eézjno 3 G~ Genova
A dal lunedi al sabato ho-hi9

tel: 010-7401697
cell: 340-123 00 69

\

@ mail: infoemaltusfaber.com

sul sito: 0

WWW. maltusgaber.com

su Facebook

Pagina: Maltus Faber

gruppo: Maltus Faber, Birrificio in
Genoval!

su lnsta%ram:
@maltus abcr | R

al RistoPub La Coccagna
in Vico di Coccagna 2Ir
Centro Storico, Genova

- P (@mﬂgﬂa /

& un microbirrificio che Procluce Birra
Artigianale ad alta fermentazione
non ﬁltra’ca, non Pastorizzata
2 quindi viva, sana e genuina.

su LibRicette.eu
scarica gratuitamente
Birra da mangiare vol. Ievol. 1l

Libricette..



BIRRE BANDIERA BIRRE SPECIALI BIRRE STAGIONALI

BIANCA Mo e SWEET STOUT BLONDEHOP ./ asoyior o0 CIPPA L’IPA = BIRRA DI PRIMAVERA
suida alle Birre d’ltalia ’ irra Quotidiana 3 N
L INEL Sl = il Sweet Stout BelganBlonde P "7 TN IPA Bier de Mars
] Alc. 5,6% vol. % Alc. 6,5% vol.
g\lc f"] % V/OIL - G Alc. 4,7% vol. Servirea7/9°C Ale. 7% vol e Servirea 7/9°C
erv}x;zag |9 I i Servirea 7/9°C Le note esotiche ed Ser:vire a 7)9°C Le delicate note floreali ed il gusto
Morbida dal corpo snello e Morbida e vellutata dal colore agrumate del clrg—holo esaltano la

,_ Classica Indian Pale Ale, intensa FCNg ed ’aromatxc,o caratterizzano
) < ben iuPPolata s questa Birra stagionale.
o %ustare - ogru' WA - ttima { IREE Versatile neglx abbinamenti

"s‘_ e i o, P
anche come aperitivo “vigoroso”. & ideale gccompagnamento
a torte dl verdura‘

Piacevolmente rinfrescante.

_ Ideale come aPeri’civo, si accompagna
) a pesce, carni bianche e

| i Primi Piat’ci dai condimenti leggeri.

scuro e dall’aroma tostato.
Ottima da gustare sola,

i ideale COH%Z ostriche

ed i dessert al cioccolato.

grancle bevibilita di questa Birra.
Fresca e dissetante da sola,

si abbina a Pesto Genovese,

B verdure riPiene e carni bianche.

Premio Slow Food
Guida alle Birre d’Italia 2017

Birra Quotidiana BLONDE
bclg'an Blonde Ale

|

TRIPLE HOP BIRRA DI NATALE

remio Slow Food
SAlSON ey Guidga][e bire d’ﬁta[ia 2017 TRIPLE
Belgjan Tripcl IPA Belgian Ale Natalizia

Grande Birra

Bclg’an Saison Eclg’an TriPcl

Alc. 5,6% vol.

Servirea7/9°C

Di grande bevibilita, fresca e

dissetante dall’aroma

erbaceo e fruttato. —

Da accompagnare a Pesto Genovese, L ONDES . , R RIS
écacce, torte di verdure, gummii-e- ideale con cibi sapidi, salumi 122

Alc. 8% vol.
Servirea7/9°C
Armonica ed ec]uilibrata
di colore dorato intenso,
con Piacevoli note aromatiche.
Ideale accomgagnamento

Alc. 8% vol. l
Servirea7/9°C
Gli aromi caldi, fruttatie la spcziatura

del lievito si fondono con le note | r

alcoliche. Farinata, fritti di verdure, | DT

Alc. 5,6% vol.

Servirea7/9°C

Chiara, fresca e rinfrescante con
note di frutta e sPezie.

Da sola come fresco z?:laeritivo,

Alc. 8% vol.

Servirea7/9°C

’intensa freschezza agrumata si
fonde con gli aromi caldi e fruttati. |
Da provare con Formaggi erborinati

bJ

: / Pesci e carni, Formagil stagjonati Pecorini staéionati & Piatti sPeziati dei Pranzi Natalizi, ben si sposa
carni bianche e pesce al cartoccio. e Formaggl freschi. & sono ¢fi ideali abbinamenti. ella cucina Orientale. anche con cibi elaborati.
v ol BIRRE da MEDITAZIONE _ froskourond
>remio Slow Foo Premio Slow Foo : '
-y o I 17 a el Premio Slow Food Birra Sl
AMBERALE (/5050200 AMBRATA etk Lo BRUNE i 1 CAE g IMPERIAL  ud ST b lizor EXTRA BRUNE =
7 Grande Birre 4 e Jk A e A B Grande Birra : ,
American Pale Ale e Bclg,lan SPeaallty Ale Bclg:an Dubbel lmpcnal Stout Belgan Dark StrongAlc
| : ' x> Alc. 10% vol.
Al 6% vol Ale. /% vol. Alc. 8% vol. Alc. 9% vol. Servire al0/12°C
A e ?’ o}/(/j9',c Servirea7/9°C Servirea7/9°C Servire a10/12°C Dall’aroma ricchissimo e liquoroso,
ervire a

morbida e vellutata con note

di frutta secca ed uva passa.
Ottima con cioccolato e Pasticccria
secca. Da provare con Parmigiano,
Formaggi stagionati ed erborinati
forti.

Dall’aroma fine e tostato, con note
di frutta secca e caffe.

el Ideale con carni rosse e ?ormaggi

b stagjonati, ottima con crostacei

J e dolci al cioccolato.

Dal gusto morbido e Pieno
con note di caramello.
Ottima con carni rosse

= alla griglia, Prosciutto crudo,
salumi e Formaggi stagionati.

Nerae |ic]uorosa) storicamente
Prodotta Peg{:gli Zar, ha aromi
intensi di carre

by Ottima con cioccolato extra

Ricca di aromi floreali e note
agrumate tiPichc del drg-hop.
Ideale con la carborlara)roas’c-beeFJ
speck e salmone.




